GASTHAUS AM VECHTEHOF

| DE MALLEJAN

REZEPT FUR

4PERSONEN

Zuleden

3 kg Kartoffeln

1

=
130 ml Buttermilch

80 g Zwiebeln

Salz
Muskat

Ol zum Braten




Tende Lisbetts
Keielclen

ZUBEREITUNG

Die Kartoffeln schalen und reiben. Die
Zwiebeln schalen und in feine Wurfel
schneiden. Das Ei mit der Buttermilch

verschlagen.

Die Zutaten vermengen und nach Belieben

mit Salz und Muskat wurzen.

Nun die Puffer portionsweise in heiBem Ol
ausbacken. Kurz auf Kluchenpapier

abtropfen lassen und sofort servieren.

Wer mag, kann die Reibekuchen mit Zucker

und Apfelmus essen.
—

f Mit Kréuterschmanél

4\ und Tomatenwurfeln

@ schmecken sie auch

.. hervorragend!

Tipp von unserem
Gastronomieleiter Jorg
Kantor
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